il Lezak 12° - single malt

Efektivita pivovaru 73% Autor: Radek Milota
Objem nadoby 25L
Délka Chmelovaru 90 min Pocatecni hustota: 1.050
Konecna hustota: 1.008
Voda na rmutovani 15,39 L Barva: 8 EBC
Vyslazovaci voda 21,93 L
Celkové mnozstvi vody 37,32L
Slad: SWAEN Pilsner 5,7 Kg Peptonizacni teplota 52°C 10 min.
NiZzsi cukrotvorna teplota 62°C 30 min.
Chmel: Vital 10,62% 25g Vyssi cukrotvorna teplota 72°C 30 min.
ZPC 3,44% 60g Odrmutovaci teplota 78°C 10 min.
Kvasnice: Fermentis S-189 2 bal.

25g Vital 10,62% 90 min.
24g ZPC 3,44% 20 min.
36g ZPC 3,44% 5 min.




